oursson

Sos de ciocolata

Ingrediente: Mod de preparare:

Lapte cu 3% grasime ................ 250 ml 1. Se introduc in vasul de gatit untul, laptele,
Frisca lichida ........ccoeeveevevverreereereerenn. 50 ml frisca, ciocolata maruntita, laptele concentrat.
Lapte concentrat .......coccveeeeevereeeennes 509 2. Se amesteca zaharul vanilat cu amidonul de
Zahar vanilat ... 109 porumb.

UNT oottt ssssenaseens 209 3. Se introduce vasul de gatit in corpul
Ciocolatd neagra .......cceeeeeeeeernnne. 200 g multicookerului si se amesteca ingredientele cu
Amidon de porumb ........cccecovvuuneee. 109 telul din silicon.

4. Se prepara fara capac in modul SOS,

se amesteca permanent cu telul.

5.1n masa fierbinte de ciocolatd, dar care nu
fierbe, se adauga amestecul de amidon de
porumb cu zahar vanilat.

6. Imediat ce sosul se ingroasa multicookerul se
deconecteaza si se toarna sosul de ciocolata in
caserola, se acopera cu capacul.

Nota: Sosul de ciocolata se foloseste la acoperirea
si ornarea deserturilor.

Reteta se prepara cu Multicookerul Oursson MP5015PSD

Cu Multicookerul Oursson dotat cu 45 de programe automate de gatit,
sitd de aburi pe 2 niveluri si posibilitatea de modificare a presiunii, poti
prepara diverse feluri de mancare.

Aparatul are protectie cu 13 niveluri de siguranta, design original,
= . IS e SAC semnale acustice la finalul programului, acoperire unica antiaderenta
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detasabil, comenzi in limba romana. Disponibil la www.oursson.ro sau
tel. 0800 080 200, 0731 164 000, 0752 189 186.




