oursson

Omleta cu ciuperci
si cascaval

Mod de preparare:
Ingrediente- 1. Ciupercile se curata, se spala si se taie felii.

2.Se bat ouale.

OUQ ooereerreereaseaenaens 10-12 bucati

CIUPEICi coueeeeeeenrereeseasereenne 10 bucati 3.1 | de atit se t < uleiul

UNT coeteeeeceeseeesseesesesssssaens 509 -ih vasut de gatit se toarna uteiul.

] = 20 ml o

S €l \ m 4. Se seteaza modul PRAJIRE, timpul de
are, piper

preparare — 20 de minute.

Pentru servire la masa:

Cascaval ras .....oeveeveeserseesennes 100g
Rosii

Patrunjel

5. Peste 5 minute, dupa ce s-a incins uleiul, se pun
feliile de ciuperci.

6. Se prajesc 10 minute.
7.Se adauga untul, sarea, piperul si oudle batute.
8. Se pune capacul si se lasa inca 5 minute.

9. Dupa semnalul sonor multicookerul se
deconecteaza.

10. Se scoate capacul si se asteapta sa se raceasca.
11. Se asaza omleta pe o farfurie plata. Se presara
cascaval ras peste omleta si se serveste cu rosii si

patrunjel.

Timp de preparare: 20 de minute.

Reteta se prepara cu Multicookerul Oursson MP5015PSD

Cu Multicookerul Oursson dotat cu 45 de programe automate de gatit,
sitd de aburi pe 2 niveluri si posibilitatea de modificare a presiunii, poti
prepara diverse feluri de mancare.

Aparatul are protectie cu 13 niveluri de siguranta, design original,
display LCD iluminat, semnale acustice la finalul programului, acoperire
unica antiaderenta DYKING dezvoltata in Japonia special pentru gatit
sub presiune, capac detasabil, comenzi in limba romana.

Disponibil la www.oursson.ro sau tel. 0800 080 200, 0742 35 11 83




