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INTRODUCERE

INSTRUCTIUNI PENTRU SIGURANTA

Simbol de pericol

Simbol de avertizare

Reaminteste utilizatorului sa desfasoare toate activitatile conform instructiunilor.

A Reaminteste utilizatorului de pericolul electrocutarii.

AVERTISMENTE:

Utilizati dispozitivul conform manualului de instructiuni.

Nu folositi aparatul in zone in care aerul poate contine vapori de
substante inflamabile.

Folositi doar piesele livrate cu multicookerul.

Pentru a diminua riscul de incendiu sau electrocutare, nu
introduceti multicookerul in apa si nu utilizati aparatul in conditii
de umiditate ridicata. In cazul in care apa patrunde in interiorul
aparatului, contactati un centru de service autorizat OURSSON.
Nu incercati sa deschideti aparatul fiindca exista pericolul
electrocutarii. Dispozitivul se poate defecta si se anuleaza garantia
producatorului.

Pentru reparatii si intretinere contactati un centru de service

autorizat al produselor OURSSON.

Utilizati multicookerul numai cu o sursa de curent alternativ si o priza
montata corect de cdtre un specialist. Sursa de curent si voltajul trebuie
sa corespunda cu datele de pe placuta produsului.

Nu expuneti multicookerul la lumina solara directa, temperaturi
ridicate sau scazute si umiditate ridicata. Evitati schimbarile bruste
de temperatura si umiditate.

in cazul in care mutati aparatul de la rece la cald sau invers,
despachetati multicookerul inainte de a-| utiliza si asteptati 1-2
ore, fara sa-I porniti.

Instalati aparatul pe o suprafata stabila.

Nu ridicati si nu mutati multicookerul in timpul functionarii.




Nu puneti peste aparat obiecte.

Protejati multicookerul de lovituri, caderi, vibratii si alte socuri
mecanice.

Atentie! Display-ul este fragil si poate fi deteriorat usor.

Nu curatati aparatul cu agenti de curdtare abrazivi sau detergenti
puternici (alcool, benzina etc.). Pentru a curata carcasa este permis sa
folositi o cantitate mica de detergent obisnuit.

Nu acoperiti orificiile de aerisire si nu instalati aparatul in locuri
fnguste in care racirea in timpul functionarii nu se poate realiza.
Verificati periodic regulatorul de presiune a aburului pentru a va
asigura ca nu este blocat.

Aparatul trebuie conectat la priza in conformitate cu normele locale
n vigoare. Priza trebuie echipata cu impamantare.

Pentru a preveni electrocutarea, nu introduceti firele sau aparatul in
apa.

Nu lasati copiii nesupravegheati langa dispozitiv in timpul functionarii
acestuia.

Nu permiteti copiilor sa se joace cu aparatul.

fnainte de curatare sau stergere cu o carpa umeda asigurati-va ca
dispozitivul este deconectat de la priza.

Dupa utilizare, nu uitati sa scoateti dispozitivul din priza.

INTRODUCERE

Nu instalati multicookerul 1dnga sobe, cuptoare cu gaz sau electrice.
Nu utilizati dispozitivul in cazul in care cablul de alimentare este
deteriorat sau daca produsul a fost scapat pe jos sau deteriorat in alt
mod.

Acest aparat nu este destinat utilizarii de catre copiii sau de catre
persoane cu capacitati fizice, senzoriale sau mentale reduse, sau
lipsite de experienta si cunostinte. insa pot utiliza produsul numai sub
supravegherea unei persoane responsabile pentru siguranta lor sau
dupa instruirea cu privire la utilizarea in siguranta a dispozitivului.
Cablul de alimentare este fabricat relativ scurt pentru a evita riscul de
electrocutare.

Nu conectati dispozitivul la prize supraincdrcate deoarece se pot
produce socuri electrice si aparatul se poate defecta

Nu utilizati aparatul in aer liber.

Nu lasati cablul de alimentare sa atarne peste marginea ascutita a
unei mese sau sa atinga suprafete incalzite.

Atunci cand scoateti aparatul din priza, nu trageti de cablu, ci de
stecar — aceasta poate provoca leziuni la cablu sau stecar si poate
provoca un scurtcircuit.

Acest produs este destinat numai utilizarii la domiciliu.

Folositi produsul in scopul pentru care a fost creat.




INTRODUCERE

RECOMANDARI PENTRU INSTALARE, OPERARE, INTRETINERE SI DEPOZITARE

« Inainte de a folosi produsul, cititi instructiunile de folosire. Va rugam sa pastrati instructiunile pentru o utilizare
viitoare.

 Toate ilustratiile din acest manual sunt reprezentari schematice si pot diferi de obiectele reale.

 Nu folositi niciodata dispozitivul pentru a gati produse inflamabile.

« Acest produs nu este destinat incalzirii incaperilor si folosirii in scopuri industriale sau de laborator.

« Despachetati cu grija produsul si indepartati toate materialele de ambalare. Stergeti corpul si partile interioare cu o carpa umeda
curata pentru a indeparta praful. Nu utilizati in acest scop detergenti puternici sau bureti abrazivi.

 Daca iese fum din aparat, deconectati-| de la priza. Lasati capacul inchis pentru a preveni raspandirea incendiului.

 Nu utilizati multicookerul pentru depozitarea alimentelor.

 Nu folositi aparatul pentru masurarea timpului.

 Turnati apa doar in vasul de gatit, nu si in dispozitiv.

« Acest produs trebuie impamantat. in cazul unui scurtcircuit, impamantarea reduce riscul de electrocutare.

« in cazul in care cablul de alimentare este deteriorat, acesta trebuie inlocuit de catre un specialist la centrul de service autorizat
de OURSSON pentru a preveni pericolele.

+ Multicookerul nu trebuie sa functioneze in spatii inguste, cum ar fi dulapul.

« Pentru a evita arsurile, nu atingeti partile metalice ale aparatului cu mainile neprotejate inainte ca aceste parti sa se raceasca
complet.

- Cand utilizati aparatul, folositi doar piesele livrate cu acesta.

« in timpul functionarii multicookerului, vasul de gatit trebuie sa fie in contact cu placa de inclzire. Asigurati-va cé placa de
incélzire din interiorul rezervorului este curata si uscata. Nu folositi alte recipiente in locul vasului de gatit.

* Nu folositi vasul de gatit pentru prepararea hranei la aragaze, sobe sau cuptoare electrice.

» Nu deschideti multicookerul in timpul functionarii acestuia si nu il acoperiti cu obiecte.

« Eliberarea unei cantitati mari de vapori in timpul procesului de gatire nu este normala in activitatea unitatii. Daca se intampla
acest lucru, deconectati imediat aparatul de la sursa de alimentare si contactati un centru de service OURSSON.

ATENTIE! Pentru a preveni arsurile, protejati-va fata si mainile de aburul fierbinte evacuat prin regulatorul de presiune.




INTRODUCERE

Programele de gatit sunt diferite in functie de nivelul de presiune, viteza de eliberare a aburului, temperatura si timpul de preparare. Afisarea
Terminat simbolizeaza sfarsitul procesului de gatire.

Nu utilizati obiecte metalice pentru a amesteca alimente in vasul de gatit, fiindca acestea il pot deteriora.

fnainte de a curata aparatul deconectati-l de la reteaua electrica si asteptati sa se raceasca toate partile. Pastrati multicookerul cu capacul inchis.

Sita pentru aburi se pune in vasul de gatit. in timpul gatirii la abur apa nu se evapors, deci este suficient s& turnati un pahar.

Atunci cand gatiti alimente in doud etape este necesar sa inchideti din nou capacul cand aparatul este inca fierbinte. Pentru aceasta trebuie sa asezati
capacul, tineti apasat butonul Q\/\) si, in acelasi timp, rotiti maneta pana la semnul iNCHIS.

NOTA! in timpul procesului de gatire aburul fierbinte este evacuat prin regulatorul de presiune.

ATENTIE! Capacul multicookerului se deschide numai dupa ce presiunea scade complet. inainte de a deschide capacul asigurati-va ca nivelul de

presiune este zero.




INTRODUCERE

DESTINATIA MULTICOOKERULUI

Multicookerul este un produs electrocasnic destinat coacerii, fierberii, prajirii si gatirii la aburi a alimentelor.

NOTA! Culoarea stratului antiaderent al vasului de gatit se poate schimba sub influenta umiditatii si a vaporilor, insa acest lucru nu afecteaza
proprietatile vasului.

SFATURI UTILE

» Dupa ce puneti ingredientele in vasul de gatit, mutati aparatul de la marginea mesei pentru a evita caderea in timpul gatirii.

» Nerespectarea marcajelor din vasul de gatit poate intrerupe procesul de gatire. Acest lucru poate provoca, de asemenea, daune mecanismului.

« Pentru a preveni supraincalzirea aparatului, distanta minima péna la perete trebuie sa fie 10 cm.

« Nu puneti aparatul in apropierea mobilierului. in timpul procesului de gatire se emana vapori care pot decolora sau deforma obiectele din jur.

« Utilizati intotdeauna manusi de bucatarie atunci cand lucrati cu vasul de gatit fierbinte.

« Utilizati cu prudenta vasul de gatit in timpul manipularii.

« Daca doriti sa opriti procesul de gatire inainte de finalizare, apasati butonul % pentru a dezactiva functionarea multicookerului, apoi apasati
butonul q\/_\,;’ pentru a scadea presiunea aburului. Dupd semnalul sonor, dezactivati functia MENTINERE LA CALD daca este prezenta in program.
Multicookerul va trece in modul de asteptare.

« La sfarsitul procesului de preparare, apasati butonul = pentru a dezactiva functia MENTINERE LA CALD, deconectati aparatul de la sursa de alimentare si
|asati- sa se raceasca complet. Apoi indepartati toate impuritatile cu un burete sau o carpa umeda.

« Vasul de gatit se scoate din multicooker numai de manere in pozitie verticala fara a se intoarce sau a se agita. in cazul in care vasul de gatit a fost
deteriorat, activitatea senzorilor de temperatura poate fi compromisa..

ATENTIE! Nu depasiti marcajul nivelului de produse din vasul de gatit.




INTRODUCERE

CARACTERISTICI SPECIALE

« Cu ajutorul timerului setati ora pentru sfarsitul pregatirii hranei la programele PORRIDGE/CEREALE, SOUP/SUPA, STEAM/ABURI, STEW/TOCANA,
RICE/OREZ, BEAN/FASOLE, BEEF/CARNE, FISH/PESTE, CHICKEN/PUL. Puteti seta timpul de gatire de la 2 ore la 24 ore.

 Functia MENTINERE LA CALD. Multicookerul va mentine alimentele gatite calde pand la 12 ore. La sfarsitul programului de gatit mancarea se mentine
automat calda 12 ore, daca vasul de gatit nu se scoate din multicooker si/sau nu inchideti programul.

+ Gatire cu abur. Datorita sitei speciale gatiti alimentele rapid la abur sub presiune.

- Interfata prietenoasa si indicatoarele usor de inteles faciliteaza procesul de gatire si controlul asupra acestuia.

» Cea mai mare gama de optiuni de gatit.

» Sapte optiuni pentru a alege nivelul de presiune.

« Ajustarea gradului de preparare cu un singur buton de reglare.

CARACTERISTICI DEOSEBITE

» Panou de comanda digital.

« Display LED.

« Semnale acustice la terminarea programului de gatit.

« Programe de gatit automate: PORRIDGE/CEREALE, SOUP/SUPA, SAUTE/PRAJIRE, STEW/TOCANA, STEAM/ABURI, BAKE/COACERE,
SLOW-COOK/GATIRE LENTA, OMELET/OMLETA, RICE/OREZ, BEAN/FASOLE, BEEF/CARNE, FISH/PESTE, CHICKEN/PUI, YOGHURT/
IAURT

» Gatire rapida cu aburi sub presiune.

» 7 niveluri de control al presiunii.

« Control automat al temperaturii de gatire.

» Control automat al timpului de gatire la programul RICE/OREZ datoritd senzorului de evaporare integrat.

» 7 niveluri de securitate.

* Volumul maxim al alimentelor gatite — 3 litri.

« Culori disponibile: verde, visiniu, portocaliu, alb/sidef si rosu.



INTRODUCERE

PARTILE COMPONENTE ALE MULTICOOKERULUI

Supapa pentru aburi

Mecanism de reducere a presiunii Panou de control

Inel de etansare

Capac interior
Senzor de temperatura
Siguranta capacului interior

. . Capac
Mecanism de blocare a capacului P
Supapa de siguranta pentru reducea presiunii ( Container pentru condens
Prindere k%’\v. 7 Vas pentru gatit
f ‘&“Pﬂ
Buton pentru deschiderea capacului \J Z 1 Maner pentru transport

N = 7 Conector pentru alimentare
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INTRODUCERE

ACCESORII

Multicookerul MP5010PSD include urmatoarele accesorii:

« Lingurd pentru amestecat (1) 1 buc.
« Spatula (2) 1 buc.
« Pahar pentru masurat 160 ml (3) 1 buc.
« Cablu de alimentare (4) 1 buc.
« Sita pentru aburi (5) 1 buc.
« Vas de gatit (6) 1 buc.
» Manual de utilizare si certificat de garantie 1 buc.
« Carte de bucate 1 buc.

ATENTIE! Vasul de gatit trebuie utilizat NUMAI in multicooker. Nu il folositi pentru incalzirea alimentelor la aragaze, sobe electrice sau
cuptoare. Sita pentru aburi poate fi utilizata numai in acest multicooker.

11




INTRODUCERE

PANOUL DE CONTROL

Afisaj LED

Marcaj DESCHIS - iINCHIS

Indicator functie INCALZIRE/MENTINERE LA CALD
Buton INCALZIRE/ANULARE

Buton PRESIUNE

Buton REDUCERE PRESIUNE

Indicator functie GRAD PREPARARE

Buton GRAD PREPARARE

Indicator FUNCTIONARE

Buton START

. Buton MENIU

. Indicator functie AUTOCURATARE

Buton AUTOCURATARE

Indicator functie START INTARZIAT/TEMPORIZATOR
. Buton START INTARZIAT/TEMPORIZATOR

Buton pentru SETAREA TIMPULUI DE GATIT

O 00 N O U1 W N P
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INTRODUCERE

Afisaj informational LED

Afiseaza programul selectat, timpul de gatire (timpul rdmas pana la terminarea programului de gatit), reducerea presiunii, sfarsitul procesului de gatit.
Buton INCALZIRE/ANULARE

Se foloseste pentru activarea functiei INCALZIRE sau oprirea general pentru orice program.

Buton PRESIUNE

Se foloseste pentru a seta nivelul de presiune dorit.

Buton REDUCERE PRESIUNE

Se foloseste pentru a reduce presiunea.

Buton START iINTARZIAT/TEMPORIZATOR

Se seteaza timpul pentru pornirea intarziata.

Buton pentru SETAREA TIMPULUI DE GATIT

Se utilizeaza pentru a seta timpul de gatire dorit.

Buton GRAD PREPARARE

Se utilizeaza pentru a selecta gradul de preparare (patrundere) a felurilor de mancare in functie de structura ingredientelor alese: USOR, MEDIU,
INTENS.

Buton AUTOCURATARE

Se utilizeaza pentru a porni programul de autocuratare.

Buton MENIU

Se alege un program de gatit: PORRIDGE/CEREALE, SOUP/SUPA, SAUTE/PRAJIRE, STEW/TOCANA, STEAM/ABURI, SLOW-COOK/GATIRE
LENTA, BAKE/COACERE, OMELET/OMLETA, RICE/OREZ, BEAN/FASOLE, BEEF/CARNE, FISH/PESTE, CHICKEN/PUI, YOGHURT/IAURT.
Buton START

Se utilzeaza pentru pornirea programului selectat.
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INTRODUCERE

DESCRIEREA INFORMATIILOR DE PE AFISAJUL LED
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. Indicator al gradului de preparare

. Indicator Start intarziat/Temporizator

. Indicator sfarsit program

. Indicator timp ramas pana la sfarsitul programului de gatit
. Indicator program de gatit

. Indicator nivel de presiune

. Indicator capac blocat

. Indicator functionare multicooker



FUNCTIILE PRINCIPALE

DESTINATIA PROGRAMELOR DE GATIT

Program Destinatia

PORRIDGE/CEREALE Ideal pentru a gati diverse feluri de mancare din cereale (hrisca, mei, bulgur, orez), si cereale cu adaos de legume
proaspete sau congelate, etc.

SOUP/SUPA Gatiti supe, compoturi, bduturi si alte mancaruri din cartea de retete.

SAUTE/PRAJIRE Program pentru a gati fripturi, gratar, cartofi prdjiti, cotlet, chiftele, legume prajite pentru sosuri, supe, ciorbe si

alte feluri de mancare din cartea de bucate.

SLOW-COOK/GATIRE LENTA

Acest program este conceput pentru a pregati aspic, jeleuri si alte feluri de mancare gatite lent.

STEAM/ABURI

Se foloseste pentru a gati la aburi.

STEW/TOCANA Program pentru a gdti tocana de carne de porec, vitd, vanat (inclusiv carne tare), pui, ardei umpluti, sarmale,
chiftele, tocand de legume si multe altele.

BAKE/COACERE Programul optim pentru a coace prajituri, biscuiti, placinte, musaca.

RICE/OREZ Se foloseste pentru a pregadti terci de orez, hrisca, mei, bulgur, ovaz si altele.

BEAN/FASOLE Se foloseste pentru a pregati fasole, mazare, naut, linte etc.

OMELET/OMLETA Programul este potrivit pentru a gati omlete (de la 1 pana la 10 portii), frittata, julien.

BEEF/CARNE Programul este conceput pentru a gati diverse feluri de méncare din carne.

FISH/PESTE Program pentru mancaruri din peste (intreg, fripturi de peste, medalioane, file), inclusiv cu legume si sosuri.

CHICKEN/PUI Program pentru a pregati feluri de mancare din carne de pui, curcan, rata, prepelite, cocos de munte etc.

YOGHURT/IAURT Pentru a pregati iaurt, lapte acru, smantana etc.
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FUNCTIILE PRINCIPALE

DESCRIEREA PROGRAMELOR DE GATIT

. . . . Setarea Treapta Functia Nivel de Setarea <
Timp implicit . q q o . Temperatura
Program de aatit timpului de pentru setarea | START presiune nivelului de )
9 gatit timpului INTARZIAT implicit presiune
PORRIDGE/CEREALE 30 min 30 min - 60 min 10 min 2 1-7 106
— 2 ore - 24 ore

SOUP/SUPA 35 min 10 min - 60 min 5 min 3 1-7 110
SAUTE/PRAJIRE 20 min 20 min - 60 min 10 min - - - 160
SLOW-COOK/GATIRE .

LENTA 4 ore 2 ore - 10 ore 30 min - - - 95
STEAM/ABURI 10 min 1 min - 60 min 1 min 4 2-7 110

— 2 ore - 24 ore

STEW/TOCANA 60 min 1ora-10ore 30 min - - 105
BAKE/COACERE 30 min 20 min - 90 min 1 min - - - 130
OMELET/OMLETA 20 min 10 min - 50 min 5 min - - - 120
RICE/OREZ - - - 3 1-7 106
BEAN/FASOLE 90 min 60 min - 4 ore 30 min 6 3-7 101
BEEF/CARNE 60 min 1ora-4ore 5 min 2 ore - 24 ore 4 2-7 110
FISH/PESTE 10 min 10 min - 50 min 1 min - - 120
CHICKEN/PUI 25 min 25 min - 60 min 5 min 3 1-7 110
YOGHURT/IAURT 8 ore - - - - - 42
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FUNCTIILE PRINCIPALE

PROCEDURA DE PREPARARE

Pentru a deschide capacul rotiti maneta in sensul opus acelor de ceasornic pana la semnul DESCHIS si apasati butonul de deschidere a capacului.
Puneti in vasul de gatit ingredientele conform retetei. Verificati daca intre placa de incélzire si vasul de gatit nu exista corpuri straine.

NOTA!  Volumul total de apa si hrana, care creste in timpul gatirii, nu trebuie sa depéseasca linia maxima de pe partea interioara a vasului pentru gatit..

inchideti capacul multicookerului cu grija pana cand se aude un clic. Rotiti manerul de blocare in sensul acelor de ceasornic pana la semnul INCHIS.
Conectati multicookerul la sursa de alimentare, veti auzi un bip, se va afisa pictograma ----, pe panoul de control se va afisa intermitent indicatorul START,
ceea ce inseamnad ca multicookerul este in modul standby.

Apédsati de cateva ori butonul MENIU de pe panoul multicookerului pentru a selecta programul de gétit. Afisajul LED va arata timpul de gatit si nivelul de
presiune implicit pentru fiecare dintre programe. Pentru mai multe informatii cu privire la timpul de preparare si nivelul de presiune in functie de diferite
programe, consultati tabelul de la pagina 24.

Apasati butonul START pentru a incepe prepararea. Multicookerul trece in modul de setare a presiuni si a temperaturii. Pe afisajul LED se indicd _ — — .
Dupa selectarea nivelului necesar de presiune incepe numaratoarea inversa a timpului de preparare. Daca programul are setata presiunea 0 numaratoarea
inversa va incepe imediat. La sfarsitul prepararii se va elibera automat aburul de sub presiune. Nivelul de presiune poate fi redus manual apasand
REDUCEREA PRESIUNIL. La sfarsitul procesului de gatit se aude un semnal sonor, pe display apare SFARSIT si multicookerul trece in modul MENTINERE
LA CALD. Pe panoul de control se aprinde indicatorul mentinere la cald/incalzire. Pentru a dezactiva modul MENTINERE LA CALD, apasati butonul
INCALZIRE/ANULARE .

ATENTIE! Programul SAUTE/PRAJIRE va permite si gétiti cu capacul deschis. Daca este necesar, puteti sa inchideti capacul, pentru a se incalzi
rapid la 100 © C (aproximativ 5 minute), fara sa rotiti manerul de blocare pana la semnul INCHIS. In momentul cand inchideti manerul, programul

se va sfarsi. Programul INCALZIRE v& permite sa gatiti fie cu capacul deschis, fie cu capacul inchis, in timp ce restul programelor va permit s3
gatiti numai cu capacul inchis.

NOTA! Daca doriti s& modificati durata de preparare si nivelul de presiune implicite consultati sectiunile MODIFICAREA TIMPULUI DE GATIT si
MODIFICAREA PRESIUNIL
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FUNCTIILE PRINCIPALE

CUM SE PREGATESTE SUPA:

Puneti ingredientele in vasul de gatit conform retetei.

Deschideti capacul si puneti vasul de gatit in corpul multicookerului.

Inchideti capacul pana cand se aude un clic si activati blocarea rotind manerul in sensul acelor de ceasornic pana la semnul INCHIS.
Puneti cablul de alimentare in priza.

Apasati butonul MENIU pentru a selecta programul SOUP/SUPA. Pe ecran se afiseaza timpul implicit de preparare 35 de minute si nivelul
de presiune 3.

6. Apasati butonul START.

A wN e
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FUNCTIILE PRINCIPALE

MODIFICAREA TIMPULUI DE GATIT

La programele PORRIDGE/CEREALE, SOUP/SUPA, SAUTE/PRAJIRE, STEW/TOCANA, STEAM/ABURI, SLOW-COOK/GATIRE LENTA, BAKE/
COACERE, OMELET/OMLETA, BEAN/FASOLE, BEEF/CARNE, FISH/PESTE si CHICKEN/PUI se poate seta manual timpul de gatire. Dupa ce
ati pus ingredientele necesare conform retetei in vasul de gatit, inchideti capacul cu grija pana cand se fixeaza si rotiti manerul de blocare
spre dreapta pana la semnul INCHIS. Apasati butonul MENIU pentru a selecta programul de gétit dorit. Ecranul va afisa timpul de preparare
in modul implicit.

Pentru modificarea timpului de gatire implicit utilizati butoanele < si =. Mai multe informatii despre timpul de gatit implicit la diferite
programe pot fi gasite in tabelul de la pagina 24.

Dupa setarea timpului dorit apasati butonul START pentru a incepe programul.

NOTA!  Numaératoarea inversa a timpului de gatit la programele SOUP/SUPA si STEAM/ABURI incepe dupé ce apa fierbe.
Numaratoarea inversa a timpului de gatit la programul de RICE/OREZ se regleaza automat cu ajutorul senzorului integrat de evaporare.

NOTA!  Timpul de gatit nu include timpul de crestere a presiunii aburului in multicooker. Numaratoarea inversa a timpului de preparare va fi afisata dupa
cresterea presiunii de vapori la nivelul cerut.
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FUNCTIILE PRINCIPALE

START INTARZIAT/TEMPORIZATOR

Functia START INTARZIAT/TEMPORIZATOR vi permite s3 amanati inceputul gatirii prin setarea timpului la care programele de gatit se
termina. Programul de gatit va porni automat mai tarziu si se va termina in acea perioada de timp specificatd pe timer. Dupad ce se pun in
vasul de gatit ingredientele necesare conform retetei, inchideti usor capacul multicookerului rotind manerul in sensul acelor de ceasornic
pana la semnul INCHIS.

ATENTIE! Nu utilizati functia START INTARZIAT/TEMPORIZATOR in cazul in care reteta include ingrediente perisabile.

Se selecteaza programul de gatit apasand butonul MENIU. Pentru a seta functia START INTARZIAT/TEMPORIZATOR, apasati butonul START
INTARZIAT.

Setati perioada de timp dupé care doriti sa fie gatita mancarea folosind butoanele == si = . Treapta de timp la functia START INTARZIAT/
TEMPORIZATOR este o ora. Dupa setarea timpului apasati butonul START pentru a incepe numaratoarea inversa.

NOTA!  Functia START INTARZIAT/TEMPORIZATOR nu este disponibild la programele SAUTE/PRAJIRE, SLOW-COOK/GATIRE LENTA, BAKE/
COACERE, OMELET/OMLETA si YOGHURT/IAURT.
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FUNCTIILE PRINCIPALE

STABILIREA NIVELULUI DE PRESIUNE

La programele PORRIDGE/CEREALE, SOUP/SUPA, STEAM/ABURI, RICE/OREZ, BEAN/FASOLE, BEEF/CARNE si CHICKEN/PUI este prevéizuts
posibilitatea de a regla manual nivelul presiunii.

Puneti ingredientele conform retetei in vasul de gatit, inchideti cu atentie capacul aparatului pana se aude un clic si intoarceti manerul de blocare in
sensul acelor de ceasornic pana la semnul INCHIS. Cu ajutorul butonului MENIU alegeti programul de gatit. Pe afisajul LED apare nivelul de presiune
implicit.

Apasati butonul PRESIUNE pentru a seta nivelul de presiune dorit. Cand nivelul de presiune ajunge la maxim pentru un anumit program, indicatorul
de pe ecran se comuta automat la valoarea minima.

Aflati mai multe informatii despre nivelurile de presiune la diferite programe in tabelul de la pagina 24.

Dupa setarea nivelului de presiune dorit, apasati butonul START pentru a incepe procesul de gatire.

NOTA!  in procesul de incalzire sau de ricire a alimentelor presiunea din interiorul multicookerului poate ajunge la nivelul 2. Pentru eliberare rapida a
presiunii, faceti clic pe butonul REDUCEREA PRESIUNIL

CUM SE PREGATESTE SUPA
Se pot modifica timpul si presiunea pentru preparare. Se poate folosi temporizatorul (preparare cu start intarziat):

Puneti ingredientele in vasul de gatit conform retetei.

Deschideti capacul si puneti vasul de gatit in multicooker.

Inchideti capacul pana cand se aude un clic si blocati capacul rotind maderul in sensul acelor de ceasornic pana la semnul iNCHIS.

Conectati multicookerul la sursa de alimentare.

Apésati butonul MENIU pentru a selecta programul SOUP/SUPA. Pe ecran se afiseaza timpul implicit de preparare 35 de minute si nivelul de

presiune 3.

Pentru a modifica timpul de gatire folositi butoanele < si =. Reglati timpul de gétire necesar, de exemplu, 45 de minute.

7. Pentru a seta temporizatorul (pornire cu intarziere), faceti clic pe TEMPORIZATOR si cu tastele = si = setati timpul cand procesul de preparare
se va incheia.

8.  Pentru a modifica presiunea apasati butonul PRESIUNE. Selectati presiunea la nivelul dorit.

9.  Apasati butonul START.

uhwhE

o
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FUNCTIILE PRINCIPALE

STABILIREA GRADULUI DE PREPARARE A HRANEI

Este prezentd functia pentru stabilirea gradului de preparare a hranei in functie de structura ingredientelor: USOR, MEDIU, INTENS. Aceasta functie se poate
controla cu un singur buton. Stabiliti gradul dorit de preparare a alimentelor in functie de tipul de ingrediente, utilizand valorile prestabilite de timp de gatire.

EXPLICATIE:

Utilizati gradul USOR de gdtire pentru ingredientele cu structura moale: cereale, legume, file de pui, curcan, porc, gulas etc.

Utilizati gradul MEDIU de gatire pentru ingredientele cu structurd medie: linte, ndut, vita, pui intreg, piept de pui/curcan, pasari de casa si salbatice etc.
Utilizati gradul INTENS de gatire pentru ingredientele cu structura tare: miel, vitg, fasole, vanat etc.

Pentru a utiliza functia pentru stabilirea gradului de pregatire a hranei in functie de structura ingredientelor folosite, puneti in vasul de gatit ingredientele
necesare in functie de retetd, inchideti capacul cu grija pana se blocheaza si rotiti manerul pana la semnul INCHIS.

Selectati programul de preparare dorit apasand butonul MENIU.

Apoi, faceti clic de cateva ori pe butonul GRAD PREPARARE, alegand una dintre cele trei grade de preparare: USOR, MEDIU, INTENS

Mai multe informatii despre timpul de gétit la diferite grade de preparare pot fi gasite in tabelul de mai jos.

Apasati butonul START pentru pornire.

EXEMPLU DE PREGATIRE A SUPEI

(cu stabilirea nivelului de preparare a hranei):

1. Introduceti ingredientele necesare in vasul de gatit conform retetei.

2. Deschideti capacul multicookerului. Puneti vasul de gatit in multicooker.

3. Inchideti capacul multicookerului si rasuciti manerul de blocare pana la semnul INCHIS.

4. Conectati multicookerul la reteaua electrica.

5. Cu ajutorul butonului MENIU selectati programul SOUP/SUPA. Pe afisaj va aparea timpul de pregatire de 35 min si nivelul de presiune 3.

6. Pentru alegerea gradului de preparare a hranei, apasati butonul GRAD PREPARARE. Alegeti nivelul de preparare INTENS. Timpul de gatire se va mari
automat la 60 min.

7. Dupa preferinte, ajustati nivelul de presiune si stabiliti pornirea intarziata.

8. Apasati butonul START.
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TIMPUL DE GATIT IN FUNCTIE DE GRADUL DE PREPARARE

FUNCTIILE PRINCIPALE

Program USOR MEDIU INTENS
PORRIDGE/CEREALE - - -
SOUP/SUPA 10 min 35 min 60 min
SAUTE/PRAJIRE - - -
SLOW-COOK/GATIRE LENTA - - -
STEAM/ABURI - - -
STEW/TOCANA lora 4 ore 8 ore
BAKE/COACERE - - -
OMELET/OMLETA - - -
RICE/OREZ - - -
BEAN/FASOLE 90 min 2 ore 3 ore
BEEF/CARNE lora 2 ore 3 ore
FISH/PESTE 10 min 30 min 40 min
CHICKEN/PUI 25 min 35 min 45 min
YOGHURT/IAURT - - -
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FUNCTIILE PRINCIPALE

FUNCTIA INCALZIRE/MENTINERE LA CALD

La sfarsitul programului de gatire multicookerul comuta automat in functia MENTINERE LA CALD si pe afisaj apare indicatorul corespunzator.

Functia INCALZIRE se poate activa manual apasand butonul INCALZIRE. Dupé 24 de ore de functionare a modului INCALZIRE, multicookerul trece
n modul de asteptare si pe afisaj apare semnul =---.

NOTA! Daca deschideti capacul prea des in modul MENTINERE LA CALD, colectorul de umiditate se va umple rapid. Este necesara golirea lui.

ATENTIE! Functia MENTINERE LA CALD nu este disponibild pentru programele YOGHURT/IAURT si SAUTE/PRAJIRE.

NOTA! Nu folositi functia INCALZIRE pentru a incalzi mancarea pentru o perioada lunga de timp. Chiar daca functia poate fi activa 24 de ore, nu se
recomanda a fi folosita mult timp pentru ca hrana se poate usca si isi poate schimba culoarea.

FUNCTIA DE AUTOCURATARE

Functia de autocuratare face mai usoara curatarea mecanismului de control al presiunii si inlatularea resturilor de pe vasul de gatit.
Turnati in vasul de gatit doua pahare cu ap3, inchideti capacul pana cand se aude un clic si rotiti manerul de blocare in sensul acelor de ceasornic
pana la semnul INCHIS.

ATENTIE! Folositi doar apa curata. Nu adaugati solutii de curatat sau alte substante chimice.

Porniti functia de autocuratare apasand butonul AUTOCURA'[ARE. Dupa 20 de minute functia se va incheia si multicookerul va trece in modul de asteptare.

ATENTIE! Cand functia AUTOCURATARE este activd, presiunea se mareste automat pana la nivelul maxim si se elimind vapori de apé. Fiti

atenti si respectati masurile de precautie.
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PROBLEME POSIBILE SI SOLUTII

NOTA! Va rugam sa verificati cauzele posibile ale problemei aparute inainte de a contacta un centru de service autorizat OURSSON.

Problema Cauze posibile Solutii

Capacul nu se inchide ermetic. « Este posibil ca pe inelul de etansare sa existe « Verificati inelul de etansare si eliminati resturile.
resturi de mancare.

Capacul nu se deschide. « Multicookerul este sub presiune. * Apasati butonul de reducere manuala a presiunii.
* Mecanismul de control automat al presiunii nu « Apasati in jos bila mecanismului de control automat al
functioneaza. presiunii.
Curge lichid de sub capacul multi- | + Mecanismul de control al presiunii este murdar. « Verificati si curatati mecanismul de control al presiunii.
cookerului.
Mancarea nu este gatita. » Nu au fost respectate proportiile de ingrediente * Respectati proportiile ingredientelor conform retetei.
si apa. « Verificati calitatea ingredientelor.

 Mariti timpul de gatire.

Placa de incalzire nu functioneaza « Capacul multicookerului nu este inchis complet. « inchideti capacul complet.
« Placa de incalzire este defecta.  Contactati un centru de service autorizat OURSSON.
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PROBLEME POSIBILE SI SOLUTII

Problema

Cauze posibile

Solutii

Multicookerul nu functioneaza, pe
afisajul LED apare C1, butoanele
de pe panoul de control nu
functioneaza.

Multicookerul nu functioneaza, pe
afisajul LED apare €3, butoanele
de pe panoul de control nu
functioneaza.

Multicookerul nu functioneaza, pe
afisajul LED apare €4, butoanele
de pe panoul de control nu
functioneaza.

Folosirea in continuare a aparatului nu este posibila. Contactati un centru de service autorizat OURSSON.

Multicookerul nu functioneaza.
Pe afisajul LED apare pictograma
capacului deschis. Butonul START
nu functioneaza

« Capacul multicookerului nu este inchis complet.

« Verificati inelul de etansare, eliminati resturile de mancare
si corpurile straine. Inchideti cu grija capacul multicookeru-
lui rotind manerul in sensul acelor de ceasornic pana la
pozitia INCHIS. .
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ALTELE

CARACTERISTICI TEHNICE
Model MP5010PSD
Putere nominala (W) 1100
Alimentare electrica 220V, 50 Hz
Nivel de protectie I
Temperatura de pastrare si transport (°C) -25 +35
Temperatura pentru utilizare (°C) +5 +35
Conditii de umiditate pentru utilizare (%) 15-75
Capacitate vas de gatit 3
Dimensiunile aparatului (mm) 370x320x310
Greutatea aparatului (kg) 6,1
Presiunea aburului in timpul functionarii
Niveluri presiune 1 2 3 4 5 6 7
Presiunea aburului (kPa) 15 20 30 40 45 50 55
Temperatura (°C) 103 104,5 107 109 110 111 112
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ALTELE

CURATARE SI INTRETINERE

fnainte de curatare deconectati multicookerul din prizé si lasati sa se raceasca complet toate componentele.

Vasul pentru gatit. Deschideti capacul si scoateti vasul pentru gatit din multicooker. Se spala in apa calda, folosind un detergent lichid. Apoi se clateste si se
sterge bine.

Curatarea regulatorului de presiune. Deschideti capacul. Rotiti manerul pané la pozitia INCHIS. Desfaceti capacul interior al dispozitivul de fixare care se afla pe
mijloc. Scoateti filtrul protector al regulatorului de presiune si clatiti cu apa calda. Apoi fixati-l inapoi la locul sau.

NOTA! Folositi functia AUTOCURATARE pentru o curétare mai rapida a regulatorului de presiune si indepartati murdaria de pe peretii vasului de gétit.

Curatarea mecanismului de blocare a capacului. in cazul in care mecanismul de inchidere a capacului este murdar, scoateti usor protectia interioara apoi
mecanismul de blocare. Se sterg si se fixeaza inapoi in pozitia corecta.

Curatarea partii interioare. Curatati partea interioara cu o carpa moale si umeda cu o cantitate mica de detergent lichid.
Curatarea containerului pentru condens. Se scoate containerul, se varsa apa. Se sterge containerul si se pune la loc.

Curatarea partii exterioare. Exteriorul se curdta cu un prosop moale si umed de bucatarie, folosind putin detergent lichid, apoi se sterge bine. Panoul de control
se curata cu un prosop moale de bucatarie fara detergenti.

NOTA! Pentru a scapa de mirosul din multicooker, se toarna 1 pahar cu apa in vasul de gatit, se adauga o felie de lamaie. Porniti functia STEAM/ABURI
timp de 3 minute.

NOTA!  Pentru a nu deteriora suprafata vasului, nu
utilizati carpe dure, perii metalice sau alte materiale
abrazive.
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ALTELE

Service

Compania OURSSON fisi exprima aprecierea catre dumneavoastra pentru alegerea produselor noastre. Am facut tot posibilul ca acest produs sa
corespunda nevoilor dumneavoastra si calitatea sa fie in conformitate cu cele mai inalte standarde europene. Daca produsul dumneavoastra OURSSON
va avea nevoie de intretinere, va rugam sa sunati la unul din centrele de service autorizate. O lista completa a centrelor de service si adresele lor exacte
pot fi gasite pe site-ul www.oursson.ro, precum si prin telefon la numarul pentru asistentda OURSSON.

Daca aveti intrebari sau probleme cu produsele OURSSON, va rugam sa ne contactati in scris prin e-mail la info@oursson.ro, prin posta la adresa:

Str. Avram Iancu Nr. 48A, Sc. B, Ap. 16, Brasov sau la numarul verde: 0800 080 200 (apel gratuit).

Conditii de garantie OURSSON:

1. Garantia OURSSON este furnizata de OURSSON. Se aplica numai pentru modelele destinate si distribuite pe teritoriul Romaniei, care au fost
certificate in conformitate cu standardele din tara.

2. Garantia OURSSON este in conformitate cu legislatia in vigoare pentru a proteja drepturile consumatorilor. Garantia este reglementata de legile
tarii in care este furnizat produsul si este valabila doar atunci cand produsul este utilizat exclusiv pentru uz casnic. Garantia OURSSON nu se aplica
utilizarii in scop comercial.

3. Perioada de garantie a produselor marca OURSSON :

Cuptor cu microunde, masina de facut paine, plita cu inductie 60 luni 24 luni
Multicooker, procesor de bucatarie, fierbator, blender, mixer, masina de 60 luni 24 luni
tocat carne, préjitor de paine, storcator

Cantar de bucatarie 60 luni 24 luni

4. Garantia OURSSON nu se aplica la piesele care au o uzura obisnuitd, in cazul in care inlocuirea lor este prevazuta de proiectare:
« baterii;
» ambalaj, accesorii pentru transport si montaj, documentatia ce insoteste produsul.

5. Garantia nu se aplica in cazul defectelor cauzate produsului ca urmare a incalcarii instructiunilor de utilizare, depozitare sau de transport, actiunii unor terte
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ALTELE

parti sau de fortd majord, inclusiv, dar fara a se limita la urmatoarele cazuri:

9.

« In cazul in care defectul produsului este rezultatul manipularii neglijente, utilizarii gresite, incalcarii instructiunilor de utilizare prevazute in manualul
de instructiuni, inclusiv ca urmare a expunerii la temperaturi ridicate sau scazute, umiditate ridicata sau praf, urme de deschidere a incintei si/sau de
autoreparare, nepotrivire a parametrilor curentului electric, daca exista in interiorul produsului lichide, insecte sau alte corpuri straine, substante si
utilizarea pe termen lung a produsului la limita performantelor sale.

« In cazul in care defectul produsului este rezultatul incercarii neautorizate de a testa produsul sau de a face orice modificari de design sau software,
inclusiv servicii de reparatii sau intretinere neautorizate de OURSSON.

« In cazul in care defectul produsului este urmare a utilizarii de echipamente, accesorii, piese de schimb de calitate proasta sau neconforme.
Defectele produsului aparute in perioada folosirii sunt reparate de service-urile autorizate. in perioada de garantie, repararea defectelor este gratuité
la prezentarea certificatului de garantie si a actelor care confirma faptul si data contractului de cumparare cu amanuntul (factura si bon fiscal/
chitanta). Trebuie sa fie luate in considerare urmatoarele:

« Configurarea si instalarea produsului, descrisa in manualul de utilizare, nu este inclusa in domeniul de aplicare al garantiei OURSSON si pot

fi efectuate de catre utilizator sau de cétre personalul din service-uri autorizate, fiind un serviciu cu plata.

« Lucrarile de intretinere (curatarea si lubrifierea componentelor, schimbul de consumabile si materiale etc.) sunt efectuate cu plata.

OURSSON nu este raspunzator pentru daunele cauzate direct sau indirect de produsele oamenilor, animalelor de companie, proprietatilor, in cazul in
care au avut loc ca urmare a nerespectarii regulilor si conditiilor de utilizare, depozitare, transport sau instalare a produsului, actiuni intentionate sau
neglijente ale utilizatorului sau tertilor.

fn nici un caz OURSSON nu va fi raspunzator pentru orice pierderi sau daune speciale, accidentale, indirecte sau de consecinta inclusiv, dar fara a se
limita la pierderi de profit, pierderi cauzate de intreruperea activitatilor comerciale, industriale sau de altd natura care apar in legatura cu utilizarea
sau imposibilitatea de utilizare a produsului.

Datorita imbunétatirii permanente a designului, produsele si unele caracteristici tehnice se pot modifica fara o notificare prealabila a producétorului.

Utilizarea produselor

1

Durata de viata stabilita de OURSSON pentru produse este valabila numai in cazul in care utilizarea lor este exclusiv in conditii de uz casnic, precum siin
conditia respectarii instructiunilor de utilizare, depozitare si transport. Manipularea cu atentie a produselor si respectarea normelor de functionare, poate
creste durata reala de utilizare depasind astfel durata medie de utilizare stabilitd de OURSSON.

La sfarsitul duratei medii de utilizare a produsului, trebuie sa contactati un service autorizat pentru intretinerea de rutina a produsului. Lucrdrile de intretinere si
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ALTELE

service vor fi efectuate cu plata.

3. OURSSON nu recomanda utilizarea produselor la sfarsitul duratei medii de utilizare fara o verificare la un centru de service autorizat, deoarece in acest caz,
produsul poate fi periculos pentru viata, sanatatea sau proprietatea consumatorului.

Reciclarea produselor

Produsele nu pot fi aruncate impreuna cu resturile menajere. Trebuie depuse la centre pentru reciclare a echipamentelor electrice si electronice in
conformitate cu legislatia romana. Prin reciclarea acestui produs ajutati la conservarea resurselor naturale si prevenirea deteriordrii mediului si sanatatii.
Pentru mai multe informatii despre punctele de colectare si reciclarea acestui produs, va rugam sa contactati biroul local de eliminare a deseurilor
menajere.

Data fabricarii

Fiecarui produs i este atribuit un numar de serie unic in forma alfanumerica dublat de codul de bare care contine urmatoarele informatii: numele
grupului de produse, data fabricarii, numarul de serie al produsului.

Data de fabricatie poate fi duplicata pe ambalaj si/sau produs.

Numarul de serie este amplasat pe panoul din spate al produsului, pe ambalaj si in certificatul de garantie.

O Primele doua litere - grupul de produse (multicooker — MP). |||“| ||"| |II||||I |"|| ||
A Primele doua cifre - anul fabricarii. MP1205011234567
O Urmatoarele doua cifre - saptamana fabricarii. "'éé é

@ Ultimele cifre - numarul de serie al produsului.

ATENTIE! Pentru a evita confuziile, va rugam sa cititi cu atentie instructiunile de utilizare si conditiile de garantie, verificati corectitudinea
certificatului de garantie. Certificatul de ga e este valabil numai in cazul in care este completat in mod corect si clar: modelul,

numarul de serie, data achizitionarii, stampila si semnatura vanzatorului, semnatura clientului. Numarul de serie si modelul produsului
trebuie sa corespunda cu certificatul de garantie. La nerespectarea acestor conditii, precum si in cazul in care informatiile din certificatul
de garantie sunt modificate sau sterse, certificatul devine nul.
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oursson°®

OURSSON ofera prin telefon sprijin si informare in Romania. Operatori profesionisti vor raspunde rapid la orice intrebare. Aveti posibilitatea
sa va adresati pentru recomandari despre instalare si conectare, sa va informati despre promotii si tombole organizate de companie, precum
si in legatura cu activitatea companiei pe teritoriul Romaniei.

Doriti sa puneti intrebari? Sunati-ne, va putem ajuta!

Telefon: 0368 414 600, 0731 164 000, 0752 189 186, 0800 080 200 (apel gratuit)

Program de lucru: luni-vineri 9.00-18.00.

Acest manual este protejat in temeiul legislatiei romane si europene de legea dreptului de autor. Orice utilizare neautorizatd, inclusiv copiere,
imprimare si distributie, fara limitare la acestea, implica utilizarea de raspundere civild in conformitate cu legislatia in vigoare.

Contact

1. Producator - OURSSON, Utokuay 39, 8008 Zurich, Elvetia.

2. Importator exclusiv pentru Romania - Silverzone Online SRL, Str. Avram Iancu Nr. 48A, Office 16B, Brasov, Romania, 500086, e-mail: info@
oursson.ro.

OURSSON @

FABRICAT IN CHINA 011
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WWW.OUrsson.ro

Telefon OURSSON ROMANIA *
cu apel gratuit: 0800 080 200, cu tarif normal +4 0368 414 600



