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INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA, FIG. A

Simbol de pericol
Reaminteste utilizatorului de pericolul electrocutarii.

Simbol de avertizare
A Reaminteste utilizatorului sa desfasoare toate activitatile conform

instructiunilor.

La utilizarea aparatelor electrice trebuie sa se respecte

urmatoarele masuri de precautie:

+ Utilizati dispozitivul conform manualului de instructi-
uni.

* Instalati aparatul pe o suprafata stabila.

+ Folositi doar instrumentele incluse cu unitatea.

« Pentru a diminua riscul de electrocutare, nu

A introduceti cablul in apa sau alte lichide.

+ Incazul in care apa patrunde in interiorul aparatului,
contactati un centru de service autorizat OURSSON.

+ Sursa de curent si voltajul trebuie sa corespunda cu
datele de pe placuta produsului.

* Nu folositi aparatul in zone in care aerul poate
contine vapori ale unor substante inflamabile.

* Nu incercati sa desfaceti aparatul fiindca exista
pericol de electrocutare. Dispozitivul se poate
defecta si se anuleaza garantia producatorului.
Pentru reparatii si intretinere contactati un cen-
tru de service autorizat al produselor OURSSON

+ Tn cazul in care mutati aparatul de la rece la cald sau
invers, despachetati aparatul inainte de a-l utiliza si
asteptati 1-2 ore, fara sa-|l porniti.

« Pentru a preveni electrocutarea, nu introduceti
firele sau aparatul in apa.

 Fiti atenti si precauti la utilizarea aparatului in prea-
jma copiilor..

» Nu atingeti suprafetele fierbinti, deoarece acest lucru
poate provoca leziuni.

+ Cablul de alimentare este fabricat relativ scurt pentru
a evita riscul de electrocutare.

» Nu Iasati cablul de alimentare sa atarne peste mar-
ginea ascutitd a unei mese sau sa atinga suprafete
incalzite,

» Nu conectati dispozitivul la prize supraincarcate deo-
arece se pot produce socuri electrice si aparatul se
poate defecta.

» Nuinstalati aparatul langa sobe, cuptoare cu gaz sau
electrice.

» Dupa utilizare, nu uitati sa scoateti dispozitivul din

priza.

Protejati aparatul de lovituri, caderi, vibratii si alte

socuri mecanice.

« inainte de curatare sau stergere cu o carpa umeda

asigurativa ca dispozitivul este deconectat de la

priza.

Nu utilizati Tn aer liber.

* Acest aparat nu este destinat utilizarii de catre
copiii sau de catre persoanele cu capacitati fizice,

senzoriale sau mentale reduse, sau lipsite de expe-
rienta si cunostinte. Insa pot utiliza produsul numai
sub supravegherea unei persoane responsabile pen-
tru siguranta lor sau dupa instruirea cu privire la uti-
lizarea in siguranta a dispozitivului.

* Acest produs este destinat numai pentru utilizare la
domiciliu.

« n cazul in care cablul de alimentare este deteriorat,
acesta trebuie inlocuit de catre un specialist la cen-
trul de service autorizat de OURSSON pentru a pre-
veni pericolele.

« Folositi numai instrumentele incluse cu unitatea.

* Nu curatati aparatul cu agenti de curatare abrazivi
sau detergenti puternici (alcool, benzina etc.). Pentru
a curata carcasa este permis sa folositi o cantitate
mica de detergent obisnuit.

RECOMANDARI

+ Tnainte de a folosi produsul, cititi instructiunile de
folosire. Va rugam sa pastrati instructiunile pentru o
utilizare viitoare.

» Toate ilustratiile din acest manual sunt reprezentari
schematice si pot diferi de obiectele reale.

« Pentru a nu toci lamele, nu folositi aparatul pentru a
toca produse foarte tari.
« Cand mutati aparatul, ineti de el cu ambele maini. Nu
tineti de gatul sau de tava aparatului.
* Nu impingeti produsele cu degetul sau orice alt
lucru atunci cand aparatul este pornit. Folositi
doar dispozitivul de impingere.

Nu lasati oase sau alte obiecte solide sa cada in
masina de tocat. inainte de maruntire, asigurati-
va ci produsul este complet decongelat. Inainte
de tocarea carnii sau a legumelor, asigurati-va
ca acestea sunt taiate in bucati care aluneca cu

usurinta prin deschiderea tavii de umplere.

Nu folositi forta fizica asupra aparatului, pentru a
nu se deteriora din vina utilizatorului.




COMPONENTE

Accesorii pentru fiecare model, Fig. B
Dispozitiv de impingere ...
Tava de alimentare
Unitate pentru taiere
Carcasa

Accesoriu pentru carnatj (Mic)
Accesoriu pentru carnatj (Mediu)

Accesoriu pentru camnati (Mare)...........ccccccoueneee. 1 buc.

Inel de fixare.....
Separator
Razatoare parmezan
Razatoare (Mica)

Ré&zatoare (Mare) ........ccccccooveveieiiiicciie,
Accesoriu pentru taiat (Mare)
Accesoriu pentru taiat (Mic)
Dispozitiv de impingere ...
Unitate pentru taiere..
Manual de instructiuni

ELEMENTE DE DESIGN, Fig. C-1

Buton de eliberare a unitatii pentru taiere
Panou de control
Loc stocare cablu

Asamblarea masinii de tocat carne, Fig. C

1. Mai intai, introduceti melcul € in unitatea pentru taiere

2. Instalati lama pe melc. | 5 |nstalati melcul pe separator
Fig. C-2.

3. Instalati unul dintre 3. Instalati pe separator
discurile € € €Y pe accesoriul dorit

melcul cu lama.

4. Instalati inelul de fixare

4. Strangeti unitatea pentru taiere asamblata cu dispozitivul de blocare

n sensul acelor de ceas.

5. Instalati unitatea pentru taiere
acelor de ceas pana se fixeaza si face click.

6. Conectati fanta unitatji pentru taiere cu tava de umplere
7. Asezati dispozitivul de impingere in tava de umplere
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UTILIZARE, Fig. C
Panou de control, Fig. C-3

- Buton PORNIRE/OPRIRE.
Este pornit atunci cand butonul este in pozitia
de sus (*).

DI[]- Buton START/STOP. Apésasi START/STOP
pentru a porni motorul masinii de tocat carne.

@ - Buton INVERSARE. Daca ceva ramane blocat
in masina de tocat, opriti-o apasand butonul
START/STOP. Apasati si tineti apasat butonul
INVERSARE, pentru ca melcul sa se roteasca
n directia opusd, impingand afara ce s-a blocat.

- Buton DEBLOCARE. Folositi acest buton pentru

\ﬁ a DEBLOCA motorul masinii de tocat carne

pentru a functiona din nou.

Inainte de prima utilizare, stergeti aparatul cu o carpa
moale si uscata. Restul componentelor se pot spala
cu apa caldd si detergent pentru vase. Inainte de
asamblare sau dezasamblare asigurati-va ca aparatul
este scos din priza.

A Lamele sunt foarte ascutite, aveti grija.

PROTECTIA AUTOMATA A MOTORULUI

Protectia automata functioneaza pentru a proteja
motorul de supraincalzire si pentru a evita
deteriorarea. Daca protectia automata este activata,
dispozitivul se va opri si butoanele de pe panoul
de control nu vor functiona. Lasati aparatul sa se
raceasca timp de 5-10 minute, apo apasati si {ineti
apasat butonul ﬂ pentru deblocare.

1. Introduceti accesoriul
necesar () @) 9,0 &) in
unitatea pentru taiere

2. Fixati unitatea pentru taiere

in masina de tocat carne,
rotindu-o n sens invers
acelor de ceas.

3. Asezati dispozitivul de
impingere @) in unitatea
pentru taiere

, rotindu-I

n masina de tocat carne, rotiti in sensul invers



Ordinea de operare

* Asigurati-va ca masina de tocat carne este asamblatda  « Ingredientele preparate se pun in tava de umplere si
intr-una din configuratii. se adauga treptat in masina de tocat carne, cu ajutorul

+ Conectati aparatul la priza. dispozitivului de impingere, fara a forta.

+ Porniti masina de tocat carne, apasand butonul « Pentru a opri aparatul apasati >|[] o data.
in pozitia de sus (). Pentru a opri aparatul, schimbati  « Scoateti din priz& aparatul.

butonul in pozitia de jos. + Dezasamblati-l. Ap&sati butonul

Fig. C-1 si rotiti

* Asezatiun vas cu o capacitate necesara sub unitatea unitatea pentru taiere in sensul acelor de ceas.

pentru taiere.
* Apasati DIC] pentru a porni motorul.

RECOMANDARI DE PREPARARE

Tnainte de preparare se recomandé sé se taie ingredientele in bucati de 3x3x3 cm.

Disc de tocat cu gauri de 3,2/5,0 mm

Preparea de carne tocatd | Taiati ingredientele in bucati de 3x3x3 cm.
din carne/peste / pasare

Tocarea fructelor si a Decaojiti fructele si legumele, indepartati
legumelor samburii. Taiati ingredientele in
bucatele de 3x3x3 cm.

Tocarea legumelor si a Nu tocati ingrediente mai fierbinti
carnurilor fierte sau prajite | de 95°C. Decojiti fructele si
legumele, indepartati sdmburii. Taiati
ingredientele in bucatele de 3x3x3 cm.

Preparare gustari din Taiati ingredientele in bucatele de
paste, legume, ciuperci, 3x3x3 cm.
etc.

Disc de tocat cu gauri de 8,0 mm

Preparare de carne tocata | Taiati ingredientele in bucatele de
marunt 3x3x3 cm.

Formarea aluatului pentru | Inainte de formare, lasati aluatul s& se

prajituri raceasca in frigider.
Macinarea nucilor, indepartati samburii din fructele uscate
fructelor uscate, si cojile din nuci.

prajiturilor, etc.

Accesoriu pentru carnati (mic/mediu/mare)

Carnatji etc. Taiati ingredientele in bucatele de
3x3x3 cm. Amestecati bine tocatura.
Folositi membrane naturale. Faceti un
nod la un capat si trageti de membrana in
directia opusa.

Carne tocata pentru perisoare, umpluturi,
musaca, etc.

Pentru a obtine un piure omogen, folositi
discul de 3.2 mm @), iar masa obtinuta
se trece printr-o sita. Se foloseste la
mancarea pentru bebelusi.

Dupa tocare, amestecati mancarea.

Carne tocata pentru fripturi, umplutura,
carnati, etc.

Aluatul se poate prepara folosind un
malaxor. impingeti ingredinetele de

mai multe ori, pentru a obtine un aluat
omogen. Discuri potrivite: 3.2 i 5.0 mm.

Umpluturi pentru placinte, pasta de fructe
si dulciuri. Puteti folosi discul de 5,0 mm

La umplerea membranei, asigurati-va ca
nu este intinsa prea mult, ca sa nu se
rupa. Carnatii pot fi preparati din carne
tocata si din bucati de carne.



impingeti umplutura cu dispozitivul de
impingere si umpleti cu el chiftelele.

Umplutura pentru chiftele

Accesoriu pentru chiftele
Preparare chiftele Taiati ingredientele in bucatele de
3x3x3 cm si lasati la marinat. Amestecati
bine tocatura.

Razatoare parmezan

Branza rasa Taiati branza in bucatele, apoi presati-le

n razatoare cu dispozitivul de impingere.

Razatoare mica/mare

Preparare salate, gustari,
legume pentru supa si
feluri principale

Taiati ingredientele Tn bucatele,
presati-le in razatoare cu dispozitivul de
impingere.

Accesoriu mic pentru taiat

Preparare salate, gustari,
legume pentru supa si
feluri principale

Taiati ingredientele in bucatele, presati-
le in lame cu dispozitivul de impingere.

Accesoriu mare pentru taiat
Taiere, preparare salate Ingredientele trebuie sa fie dense
(castraveti, ridichi, cartofi proaspete,
morcovi, varza, etc, mezeluri, branza
tare, etc.) Taiati-le (daca e nevoie)
n bucéti. impingeti ingredientele cu
ajutorul dispozitivului de Tmpingere.

CURATARE SI INTRETINERE, Fig. D

« Curatati componentele masinii de tocat carne
imediat dupa folosire.
» Opriti aparatul. Scoteti-I din priza.
+ Dezasamblati masina de tocat carne. .
+ Spalati temeinic toate partile detasabile ale aparatului

Se recomanda sa folositi un accesoriu
mic.

Chiftelele se pot prepara din carne tocata
sau din bucati de carne.

Pentru ca ingredinetele sa nu se
imprastie, asezati un vas potrivit sub
unitatea pentru taiere.

Pentru a preveni socul electric nu scufundati
aparatul in apa.
Uscati bine toate componentele.

n apa calda cu detergenti non-abrazivi.
» Partile nemetalice pot fi spalate in masina de spalat
vase. Temperatura apei nu trebuie sa fie mai

A\

Dupa curatare,
metalice, pentru a evita ruginirea.

uscati bine toate partile

mare de 60 ° C.
+ Stergeti corpul aparatului cu o carpa umeda.



POSIBILE PROBLEME $I SOLUTII

Masina de tocat nu Nu este curent electric la priza. Deconectati aparatul si asteptati pana cand re-
porneste vine curentul electric.

Masina de tocat carne se + Protectia la supraincalzire s-a acti- ¢ Pentru a scapa de mancarea blocata, apasati
opreste vat. butonul (). Daca nu functioneaza, scoateti

. . N din priza, dezasamblati aparatul si curatati-I.
+ Protectia automata la supraincalzire

a motorului este pornita « Contactati un service autorizat Oursson.

* Mancarea s-a blocat in aparat. « Apasati butonul ﬁ pentru ca aparatul sa
functioneze din nou.

Are un miros neplacut + Posibil ca aparatul este supraincalzit. « Reduceti timpul de folosire a aparatului.

cand masina de tocat
g Cand porniti pentru prima datd ¢ Mirosul neplacut la prima utilizare nu e un de-

functioneaza . . « ) . N
aparatul poate exista un miros nepla- fect si va disparea curand.
cut din cauza arsurii partilor mobile.

Carnea nu e tocata bine + Lama este instalata incorect » Montati lama corect.

» Lamele sunt tocite. « Lamele trebuiesc ascutite.

* Inelul de fixare nu e montat corect. « Montati inelul de fixare in mod corect.

SPECIFICATII TEHNICE

Consum, W max 130 max 200
Voltaj 220-240 V~; 50 Hz
Performanta kg /ora 60 85
Dimelnsiuni (Inaltime x Latime x 400x205x310
Lungime), mm

Functionare +15 pana la +35°C
Cerinte temperatura

Transport si depozitare -25 pana la +55°C

Functionare 15-75% (fara condens)
Cerinte de umiditate

Transport si depozitare 15-75% (fara condens)
Greutate, kg 3,5 3,75

Clasa de protectie |

* Produsele ar trebui depozitate intr-un loc uscat, ventilat la o temperatura de peste - 25°C.

CERTIFICATUL PRODUSULUI

Pentru informatii privind certificatul, accesati http://www.oursson.com sau cereti o copie de la distribuitorul dvs.

A Doar un specialist calificat din centrul de service OURSSON trebuie sa faca reparatii.




SERVICE

Compania OURSSON fsi exprima aprecierea catre
dumneavoastra pentru alegerea produselor noastre.
Am facut tot posibilul ca acest produs sa corespunda
nevoilor dumneavoastra si calitatea sa fie in conformi-
tate cu cele mai inalte standarde europene. Daca pro-
dusul dumneavoastra OURSSON va avea nevoie de
ntretinere, va rugam sa sunati la unul din centrele de
service autorizate. O listd completa a centrelor de ser-
vice si adresele lor exacte pot fi gasite pe site-ul www.
oursson.ro.

Conditii de garantie OURSSON:

1.

2. Garantia OURSSON este

Garantia OURSSON este furnizatda de OURSSON.
Se aplica numai pentru modelele destinate si dis-
tribuite pe teritoriul Romaniei, care au fost certificate
n conformitate cu standardele din tara.

in conformitate cu
legislatia in vigoare pentru a proteja drepturile con-
sumatorilor. Garantia este reglementata de legile tarii
in care este furnizat produsul, si este valabild doar
atunci cand produsul este utilizat exclusiv pentru uz
casnic. Garantia OURSSON nu se aplica utilizarii in
scop comercial.

3. Perioada de garantie a produselor marca OURSSON:

Cuptoare cu microunde,
masina de facut paine, plita 60 24
cu inductie

Multicookere, aparate de
bucatarie, fierbatoare,

gratare electrice, blendere,
mixere, masini de tocat
carmne, prajitoare de paine,
thermpot-uri, storcatoare,
aburizatoare, espressoare,
tocatoare, deshidratoare,
iaurtiere, fermentatoare, mini
congelatoare, frigidere, masini
de cafea automate, aparate de
spumat lapte, multi feliatoare

36 24

Cantare de bucatarie 24 24

4. Garantia OURSSON nu se aplica la piesele care au

0 uzura obisnuita, in cazul in care inlocuirea lor este

prevazuta de proiectare:

* baterii.

« ambalaj, accesorii pentru transport si montaj,
documentatia ce insoteste produsul.

5. Garantia nu se aplica in cazul defectelor cauzate pro-

dusului ca urmare a incalcarii intructiunilor de utilizare,
depozitare sau de transport, actiunii unor terte parti
sau de forta majora, inclusiv, dar fara a se limita la
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urmatoarele cazuri:

+ In cazul in care defectul produsului este rezultatul
manipularii neglijente, utilizarii gresite, Tncalcarii
instructiunilor de utilizare prevazute in manualul de
instructiuni, inclusiv ca urmare a expunerii la temper-
aturi ridicate sau scazute, umiditate ridicata sau praf,
urme de deschidere a incintei si / sau de autorepara-
re, nepotrivire a parametrilor curentului electric, daca
exista in interiorul produsului lichide, insecte sau alte
corpuri straine, substante si utilizarea pe termen lung
a produsului la limita performantele sale.

+ Tn cazul in care defectul produsului este rezultatul
ncercarii neautorizate de a testa produsul sau de a
face orice modificari de design sau software, inclusiv
servicii de reparatii sau intretinere neautorizate de
OURSSON.

+ In cazul in care defectul produsului este urmare a
utilizarii de echipamente, accesorii, piese de schimb
de calitate proasta sau neconforme.

« In cazul in care defectul produsului este asociat cu
utilizarea sa in combinatie cu utilaje suplimentare
(accesorii), altele decat echipamentele suplimen-
tare recomandate de OURSSON pentru utilizare cu
acest produs. OURSSON nu este responsabil pen-
tru calitatea echipamentului suplimentar (accesorii)
fabricat de catre terti, pentru calitatea produselor
lor, impreuna cu astfel de echipamente, precum si
calitatea functionarii echipamentelor suplimentare
OURSSON impreuna cu produsele altor producatori.

6. Defectele produsului aparute in perioada folosirii

sunt reparate de service-urile autorizate. In perio-
ada de garantie, repararea defectelor este gratuita la
prezentarea certificatului de garantie si a actelor care
confirma faptul si data contractului de cumparare cu
amanuntul (factura si bon fiscal/chitantd). Trebuie sa
fie luate in considerare urmatoarele:

+ Configurarea si instalarea produsului, descrisa in
manualul de utilizare, nu este inclusa in domeniul
de aplicare al garantiei OURSSON si pot fi efectu-
ate fie de catre utilizator sau de cétre personalul din
service-uri autorizate, fiind un serviciu cu plata.

* Lucrarile de intretinere (curatarea si lubrifierea com-
ponentelor, schimbul de consumabile si materiale
etc.) sunt efectuate cu plata.

. OURSSON nu este raspunzator pentru daunele

cauzate direct sau indirect de produsele oamenilor,
animalelor de companie, proprietatilor, in cazul in
care au avut loc ca urmare a nerespectarii regulilor si
conditiilor de utilizare, depozitare, transport sau insta-
lare a produsului, actiuni intentionate sau neglijente
ale utilizatorului sau tertilor.

. In nici un caz OURSSON nu va fi raspunzitor pentru

orice pierderi sau daune speciale, accidentale, indi-
recte sau de consecinta, inclusiv, dar fara a se limita
la, pierderi de profit, pierderi cauzate de intreruperea
activitatilor comerciale, industriale sau de alta natura
care apar in legatura cu utilizarea sau imposibilitatea
de utilizare a produsului.

. Datorita imbunatatirii permanente a designului, pro-

dusele si unele caracteristici tehnice se pot fi modifica
fara o notificare prealabila a producatorului.



Utilizarea produselor dupa termenul de garantie (durata

de viata):

1. Durata de viata stabiliti de OURSSON pentru produse
este valabila numai in cazul in care utilizarea lor este
exclusiv in conditii de uz casnic, precum si in conditia
respectarii instructiunilor de utilizare, depozitare si trans-
port. Manipularea cu atentie a produselor si respectarea
normelor de functionare, poate creste durata reala de uti-
lizare depasind astfel durata medie de utilizare stabilita
de OURSSON.

2. La sfarsitul duratei medii de utilizare a produsului,
trebuie sa contactati un service autorizat pen-
tru Tntretinerea de rutind a produsului. Lucrarile de
intretinere si service vor fi efectuate cu plata.

3. OURSSON nu recomanda utilizarea produselor la
sfarsitul duratei medii de utilizare fara o verificare la
un centru de service autorizat, deoarece in acest caz,
produsul poate fi periculos pentru viata, sanatatea sau
proprietatea consumatorului.

Reciclarea produselor

Produsele nu pot fi aruncate impreuna cu resturile me-
najere. Trebuie depuse la centre pentru reciclare a
echipamentelor electrice si electronice in conformitate cu
legislatia romana. Prin reciclarea acestui produs ajutati la
conservarea resurselor naturale si prevenirea deteriorarii
mediului si sanatéatii. Pentru mai multe informatii despre
punctele de colectare si reciclarea acestui produs, va
rugam sa contactati biroul local de eliminare a deseurilor

menajere.
—

ouUrssono

Data fabricarii

Fiecarui produs fi este atribuit un numar de serie unic in
forma alfanumerica dublat de codul de bare care contine
urmatoarele informatii: numele grupului de produse,
data fabricarii, numarul de serie al produsului. Data de
fabricatie poate fi duplicatd pe ambalaj si / sau produs.
Numarul de serie este amplasat pe panoul din spate al
produsului, pe ambalaj si in certificatul de garantie.

MG] 225011234567
TTT
000 O

© Primele dous litere - grupul de produse (Milk frother
— MF).

@ Primele doui cifre - anul fabricarii.
© Urmatoarele doua cifre - saptdmana fabricarii.

O Ultimele cifre - numarul de serie al produsului.

Pentru a evita confuziile, va rugam sa cititi cu
atentie instructiunile de utilizare si cond

de garantie, verificati corectitudinea certifica-
tului de garantie. Certificatul de garantie este
valabil numai in cazul in care este completat
n mod corect si clar: modelul, numarul de se-
rie, data achizitionarii, stampila si semnatura

vanzatorului, semnatura clientului. Numarul
de serie si modelul produsului trebuie sa
corespunda cu certificatul de garantie. La
nerespectarea acestor conditii, precum si in
cazul in care informatiile din certificatul de
garantie sunt modificate sau sterse, certifica-
tul devine nul.

Daca aveti intrebari sau probleme legate de produsele OURSSON - va rugam sa ne contactati pe e-mail:

info@oursson.ro

Acest manual este protejat in temeiul legislatiei roméane si europene de legea dreptului de autor. Orice utilizare
neautorizatd, inclusiv copiere, imprimare si distributie, fara limitare la acestea, implica utilizarea de raspundere civila

n conformitate cu legislatia in vigoare.

Contact:

1. Producator - OURSSON, Utokvay 39, 8008 Zurich, Elvetia.
2. Importator exclusiv pentru Romania - Oursson Appliance SRL, Brasov, str. Zizinului nr 109D,

WWW.oursson.ro.

OURSSON
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www.oursson.com



